


Natural Food

Camos

Congelats Camds se ha convertido en un referente en el mundo de la alimentacion a nivel nacional.

Actualmente somos lideres en fabricacién de croquetas a nivel industrial en Espafia. La innovacion
y modernizacién de nuestras instalaciones nos ha permitido afrontar el reto de la exportaciéon con
grandes garantias.

Congelats Camds tiene méas de 35 afios en el sector de la alimentacion. Esta gran experiencia junto
con la gran cartera de clientes tan importantes como Mercadona, Carrefour, Hipercor, Euromadi y un
largo etc. Avalan la calidad de nuestros productos.

Nuestras instalaciones tienen una capacidad de produccion de 15 toneladas al dia. Todos los produc-
tos pasan estrictos controles de calidad, ademas de tener los estandares de calidad mas exigentes:
IFS, ISO, BRC, HALAL, AC LVL2, etc.

Un poco de historia....En el afio 1983.. Nace una tienda pionera de alimentos congelados, una apuesta
vanguardista plenamente enfocada al futuro prometedor del sector del congelado. Por aquel entonces
era una vision de futuro de los fundadores de la empresa, ya que hace 30 afios practicamente no se
consumia este tipo de elementos. Hemos sido testigos presenciales de todo el crecimiento y evolucion
del sector del alimento congelado.
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CROQUETA
DE BACALAO

INFORMACION NUTRICIONAL

Valor medio para una racion de 100g (3-4 croquetas)

. ) Grasas Hidratos . L
Calorias Grasas saturadas carbono Azicar Proteinas Sal

120keal 3,14 0,72, 16,7, 1,5 6,4 1,8

Los porcentajes son respecto a la Cantidad Diaria Orientativa (CDO) para un adulto

BACALAO

HUEVO

PATATA

AJO 'Y PEREJIL
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croquetas de bacalao congeladas.
Presentadas en nuestra marca comercial "Camds” y en
otras marcas.

LISTA DE INGREDIENTES

Patata, bacalao (17 %), huevo, copos de patata, perejil, ajo
y sal.

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 2,29/ 100g
Humedad 76,89/ 100g

Las croquetas de bacalao se elaboran en base a una masa
hecha con los ingredientes anteriormente descritos, dan-
doles una forma cilindrica, con un peso aproximado a
29/30 gramos la unidad.

Presentan una coloracién ligeramente amarillenta con no-
tas verdes.

Cuando se frien en las condiciones adecuadas, practica-
mente no absorben aceite y presentan una fina cobertura
crujiente que alberga en su interior una masa de textura
blanda con fibras de bacalao, el cual, junto con el ajo, le
confieren su caracteristico olor, al igual que su sabor.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 507 KJ (120 Kcal)
Proteinas 6.49
Hidratos de carbono 16.7g
Grasas 31g

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de-18°C +3°C.

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

n= 5, numero de unidades que componen la muestra
Salmonella Ausencia/ 259

Listeria monocytogenes Ausencia/ 25¢

TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacién con-
tinua a -36° C.

LOTE Y VIDA UTIL

El nimero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida Util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacion y también se representa con seis digitos:
DDMMAA

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes

- Todo ingrediente que cause alergias o intolerancias
- Cantidad de determinados ingredientes

- Cantidad neta

- Conservacion y modo de empleo

- Razdn social de la empresa

- Lote

- Fecha de consumo preferente

- Cédigo de barras EAN 13

- Informacion nutricional

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar y con abundante aceite muy caliente
(180°C), dispersas en la sartén durante 8-9 minutos, ¢ pre-
feriblemente en la freidora durante 3-4 minutos.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y
retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA
Peso Neto: 300 gr
1F8A )'Z/lslélé Rr Peso Bruto: 304 gr
g Medidas 220x195x30mm
Peso Neto: 1000 gr
COLECTIVIDADES Peso Bruto: 1012 gr
6 x1kg

Medidas 220x300x50mm

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto contiene huevo y pescado.
Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).

FORMATO

CAJA

Contenido: 18 bolsas

Peso Neto: 5.400 gr

Peso Bruto: 5.475 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Contenido: 6 bolsas

Peso Neto: 6.000 gr

Peso Bruto: 6.075 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)

Crustaceos y productos a base de crustaceos
Huevos y productos a base de huevos
Pescado y productos a base de pescado
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes
Soja y productos a base de soja

Lechey sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafias de Para,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados

Mostaza y productos derivados

Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Diodxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros

expresado como SO2
Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos

OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 632 kg
Peso Bruto: 641 kg

Medidas: 80x120x210 cm

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 711 kg

Medidas: 80x120x210 cm

PRESENCIA  AUSENCIA
X
X
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MINICROQUETA
DE BACALAO
CON PINONES

INFORMACION NUTRICIONAL

Valor medio para una racion de 100g (3-4 croquetas)

. Grasas Hidratos . .
Calorias Grasas saturadas carbono Azicar Proteinas Sal

12Tkeal 3,2 0,75, 124 1,5 11,13, 1,8

Los porcentajes son respecto a la Cantidad Diaria Orientativa (CDO) para un adulto

BACALAO

HUEVO

PATATA

AJO'Y PEREJIL

PINONES
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croquetas de Bacalao Minis 6 Croquetas Caseras de Baca-
lao Minis ultracongeladas.
Presentadas en nuestra marca comercial “Camds”.

LISTA DE INGREDIENTES

Patata, bacalao (22 %), huevo, pifiones, perejil y ajo.

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

Las croquetas de Bacalao Minis se elaboran en base a una
masa hecha con los ingredientes anteriormente descritos,
dandoles una forma cilindrica, con un peso aproximado a
12 grs. la unidad.

Presentan una coloracion ligeramente amarilla con notas
verdes.

Cuando se frien en las condiciones adecuadas, practica-
mente no absorben aceite y presentan una fina cobertura
crujiente que alberga en su interior una masa de textura
blanda con fibras de bacalao y pifiones, lo que junto con el
ajo le confieren su caracteristico olor, al igual que su sabor.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 512 KJ (121 Kcal)
Proteinas 11.13g
Hidratos de carbono 124
Grasas 32g

LOTE Y VIDA UTIL

El numero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida Util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacion y también se representa con seis digitos:
DDMMAA

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Aerobios mesdfilos 10° ufe/g
Enterobacterias lactosa + 10% ufc/g
E. coli <10? ufe/g
Staphylococcus aureus <10? ufe/g
Salmonella Ausencia/ 259
Listeria monocytogenes 100 ufc/g

TRATAMIENTO

Producto precocinado ultracongelado en tunel de congela-
cién continua inferior a -26° C.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de -18° C £3° C.

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados en el R.D. 1334/1999 y con-
forme el Reglamento (UE) 1169/2011:

- Denominacién del alimento

- Listado de ingredientes

- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Lote

- Fecha de consumo preferente.

- Cédigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa.

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar y con abundante aceite muy caliente
(180°C), dispersas en la sartén durante 8-9 minutos, 6 pre-
feriblemente en la freidora durante 3-4 minutos.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y
retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA
Peso Neto: 300 gr
1F8A )'Z/lslélé Rr Peso Bruto: 304 gr
g Medidas 220x195x30mm
Peso Neto: 1000 gr
COLECTIVIDADES Peso Bruto: 1012 gr
6 x1kg

Medidas 220x300x50mm

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto contiene huevo y pescado.
Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).

FORMATO

CAJA

Contenido: 18 bolsas

Peso Neto: 5.400 gr

Peso Bruto: 5.475 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Contenido: 6 bolsas

Peso Neto: 6.000 gr

Peso Bruto: 6.075 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)

Crustaceos y productos a base de crustaceos
Huevos y productos a base de huevos
Pescado y productos a base de pescado
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes
Soja y productos a base de soja

Lechey sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafias de Para,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados

Mostaza y productos derivados

Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Diodxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros

expresado como SO2
Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos

OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 632 kg
Peso Bruto: 641 kg

Medidas: 80x120x210 cm

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 711 kg

Medidas: 80x120x210 cm

PRESENCIA  AUSENCIA
X
X



-
<
=
e
[
o
(2]
=]
=
<
o

CROQUETA
DE BACALAO
BECHAMEL

INFORMACION NUTRICIONAL

Valor medio para una racion de 100g (3-4 croquetas)

Calorias Grasas S;"ﬁziés gﬁgg% Azicar Proteinas Sal
198, 5kcal 11,7 3,04 14,4, 5,3¢ 7,19 0,8,

Los porcentajes son respecto a la Cantidad Diaria Orientativa (CDO) para un adulto

BACALAO

BECHAMEL

AJO'Y PEREJIL
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croquetas de BACALAO.
Presentadas en nuestra marca comercial "Camds” o per-
sonalizadas con marca del cliente.

LISTA DE INGREDIENTES

Bechamel (Almidén modificado, suero de leche en polvo,
leche desnatada en polvo, aceite vegetal, extracto de leva-
dura, sdlidos de jarabe de glucosa, sal, E472a, E471, E339,
E450, E516, E401, proteina de la leche, E551, aroma), ba-
calao (12,5%) (gadus morhua), perejil, ajo, puré de patata y
rebozado sin gluten (almidén (guisante), proteina y fibras
vegetales (guisante), encolante).

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 3,1g/100g
Humedad 70,79/ 100g

Las croquetas de bacalao se elaboran en base a una masa
hecha con los ingredientes anteriormente descritos, dan-
doles una forma cilindrica, con un peso aproximado a
29/30 gramos la unidad.

Presentan una coloracion ligeramente amarillenta con no-
tas verdes.

Cuando se frien en las condiciones adecuadas, practica-
mente no absorben aceite y presentan una fina cobertura
crujiente que alberga en su interior una masa de textura
blanda con fibras de bacalao, el cual, junto con el ajo, le
confieren su caracteristico olor, al igual que su sabor.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 830.9 KJ (198.5 Kcal)
Proteinas 714
Hidratos de carbono 14449
Grasas 11.7¢9

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de-18°C +3°C.

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Aerobios mesdfilos 10° ufc/g
Enterobacterias lactosa + 104 ufe/g
E.coli <102 ufe/g
Staphylococcus aureus <10% ufe/g
Salmonella Ausencia/ 25¢
Listeria monocytogenes 100 ufc/g

TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacién con-
tinua a -36° C.

LOTE Y VIDA UTIL

El nimero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida Util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacion y también se representa con seis digitos: DD-
MMAA

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes

- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Lote

- Cédigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa

- Fecha de consumo preferente

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar con abundante aceite caliente, a
180°C, durante 4-5 min. en freidora, 0 a 8 ¢ 9 min. en sar-
tén. También se pueden hornear.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y
retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA CAJA PALET (EUROPEOQ)
FAMILIAR 500 grs. de producto 12 bolsas 9x13= 117 cajas
12 x 500 gr 220x225x30 mm. 395x255x140 mm. 80x120x210 cm
1 kg. de producto 6 bolsas 9x13= 117 cajas
COLE6CII1VLDADES 220x300x50 395x255x140 mm. 80x120x210 cm.
g EAN: 84.14045.01005.4 EAN: 84.14045.61005.6 EAN: 8.84.14045.61005.5

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto contiene huevo, pescado y leche.
Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).
Este producto no contiene ingredientes que provengan de OMG.

FORMATO PRESENCIA  AUSENCIA
Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas) X
Crustaceos y productos a base de crustaceos X

Huevos y productos a base de huevos

Pescado y productos a base de pescado

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Lechey sus derivados (incluida la lactosa) X

Frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafias de Para,

pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados X
Apio y productos derivados

Mostaza y productos derivados

Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo X
Diodxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros X

expresado como SO2
Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos

OMG (organismos modificados genéticamente)
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CROQUETA
DE ATUN
BECHAMEL

INFORMACION NUTRICIONAL

Valor medio para una racion de 100g (3-4 croquetas)

. Grasas Hidratos . .
Calorias Grasas | |saturadas| | carbono Aztcar | |Proteinas Sal

T199kcal 13, 44 10,5¢ 0,5¢ 0,34

Los porcentajes son respecto a la Cantidad Diaria Orientativa (CDO) para un adulto

BECHAMEL

ATUN

CEBOLLA

23
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croquetas de atun.
Presentadas en nuestra marca comercial "Camds” o per-
sonalizadas con marca del cliente.

LISTA DE INGREDIENTES

Bechamel (Almidén modificado, suero de leche en polvo,
leche desnatada en polvo, aceite vegetal, extracto de leva-
dura, sdlidos de jarabe de glucosa, sal, E472a, E471, E339,
E450, E516, E401, proteina de la leche, E551, aroma), atun
(12,5%) (Thunnus albacares), cebolla, puré de patata, pi-
mienta negra, nuez moscada, sal y rebozado sin gluten.

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 3,1g/100g
Humedad 70,79/ 100g

Las croquetas de ATUN se elaboran en base a una masa
hecha con los ingredientes anteriormente descritos, dan-
doles una forma cilindrica. Se fabrican en un tamafio de
peso aproximado a 30 gramos la unidad.

Presentan una coloracion ligeramente amarillenta con no-
tas marrones.

Cuando se frien en las condiciones adecuadas, practica-
mente no absorben aceite y presentan cobertura crujiente
que alberga en su interior una masa de textura blanda con
ATUN, el cual, junto con la cebolla, le confieren su caracte-
ristico olor, al igual que su sabor.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 830 KJ (199 Kcal)
Proteinas 8¢
Hidratos de carbono 1059
Grasas 13g

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de-18°C £3° C.

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Aerobios mesdfilos 10° ufc/g
Enterobacterias lactosa + 104 ufe/g
E.coli <10% ufe/g
Staphylococcus aureus <10? ufe/g
Salmonella Ausencia/ 259
Listeria monocytogenes 100 ufc/g

TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacion con-
tinua a -36° C.

LOTE Y VIDA UTIL

El nimero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida Util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacion y también se representa con seis digitos:
DDMMAA

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes

- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Lote

- Cédigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa.

- Fecha de consumo preferente.

MODO DE EMPLEO

Frefr sin descongelar con abundante aceite caliente, a
180°C, durante 4-5 min. en freidora, 0 a 8 6 9 min. en sar-
tén.También se pueden hornear.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y

retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA CAJA

Peso Neto: 300 gr Contenido: 18 bolsas

FAMILIAR Peso Bruto: 304 ar Peso Neto: 5.400 gr

18 x 300 gr Medidas 220x195x3%mm Peso Bruto: 5.475 gr
Medidas: 395x295x190 mm

) Contenido: 6 bolsas

COLECTIVIDADES Ppsig g‘ritt% 11%?0292 Peso Neto: 6.000 gr

6 x1kg ; 9 Peso Bruto: 6.075 gr

Medidas 220x300x50mm Medidas: 395x295x190 mm

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto contiene huevo, pescado y leche.

Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).

Este producto no contiene ingredientes que provengan de OMG.
FORMATO

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)
Crustaceos y productos a base de crustaceos

Huevos y productos a base de huevos

Pescado y productos a base de pescado

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Lechey sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafias de Para,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados
Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Diodxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros
expresado como SO2

Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos

OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 632 kg
Peso Bruto: 641 kg

Medidas: 80x120x210 cm

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 711 kg

Medidas: 80x120x210 cm

PRESENCIA  AUSENCIA
X
X
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CROQUETA
DE CHORIZO

INFORMACION NUTRICIONAL

Valor medio para una racion de 100g (3-4 croquetas)

. Grasas Hidratos L .
Calorias Grasas saturadas carbono Azlcar Proteinas Sal

192kcal 10, 0,59, 8,8 0,2 6,779 1,23,

Los porcentajes son respecto a la Cantidad Diaria Orientativa (CDO) para un adulto

CHORIZO

PATATA

HUEVO

QUESO

27
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Delicias de Chorizo O Croquetas de Chorizo ultracongela-
das.
Presentadas en nuestra marca comercial "“Camas”.

LISTA DE INGREDIENTES

Patata, chorizo 23% (magro y panceta de cerdo, pimenton
dulce y picante, ajo), huevo pasteurizado, queso (leche de
vaca, sal, estabilizante goma guar, conservante acido soér-
bico, fermentos lacticos) y sal.

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

Las croquetas de chorizo se elaboran en base a una masa
hecha con los ingredientes anteriormente descritos, dan-
doles una forma cilindrica, con un peso aproximado a 26
grs. la unidad.

Presentan una coloracion ligeramente anaranjada con no-
tas rojas.

Cuando se frien en las condiciones adecuadas, practica-
mente no absorben aceite y presentan una fina cobertura
crujiente que alberga en su interior una masa de textura
blanda, con tropezones de chorizo, el cual le confiere su
caracteristico olor, al igual que su sabor.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 805 KJ (192 Kcal)
Proteinas 6.77g
Hidratos de carbono 88¢
Grasas 10g

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de-18°C +3°C.

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Aerobios mesdfilos 10° ufc/g
Enterobacterias lactosa + 104 ufe/g
E.coli <10% ufe/g
Staphylococcus aureus <10? ufe/g
Salmonella Ausencia/ 259
Listeria monocytogenes 100 ufc/g

TRATAMIENTO

Producto precocinado ultracongelado en tunel de congela-
cién continua a temperatura inferior a -26° C.

LOTE Y VIDA UTIL

El nimero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacién y también se representa con seis digitos: DD-
MMAA

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados en el R.D. 1334/1999 y con-
forme el Reglamento (UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Listado de ingredientes

- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Lote

- Fecha de consumo preferente.

- Cédigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar y con abundante aceite muy caliente
(180°C), dispersas en la sartén durante 8-9 minutos, 6 pre-
feriblemente en la freidora durante 3-4 minutos

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y
retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA
Peso Neto: 300 gr
1F8A )'Z/lslélé Rr Peso Bruto: 304 gr
g Medidas 220x195x30mm
Peso Neto: 1000 gr
COLECTIVIDADES Peso Bruto: 1012 gr
6 x1kg

Medidas 220x300x50mm

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto contiene huevo y leche.
Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).

FORMATO

CAJA

Contenido: 18 bolsas

Peso Neto: 5.400 gr

Peso Bruto: 5.475 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Contenido: 6 bolsas

Peso Neto: 6.000 gr

Peso Bruto: 6.075 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)

Crustaceos y productos a base de crustaceos
Huevos y productos a base de huevos
Pescado y productos a base de pescado
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes
Soja y productos a base de soja

Lechey sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafias de Para,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados

Mostaza y productos derivados

Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Diodxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros

expresado como SO2
Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos

OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 632 kg
Peso Bruto: 641 kg

Medidas: 80x120x210 cm

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 711 kg

Medidas: 80x120x210 cm

PRESENCIA  AUSENCIA
X
X
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CROQUETA
DE JAMON
BECHAMEL

INFORMACION NUTRICIONAL

Valor medio para una racion de 100g (3-4 croquetas)

. Grasas Hidratos . .
Calorias Grasas | |saturadas| | carbono Aztcar | |Proteinas Sal

215,9keal 14,9 5,1q 10,74 0,5¢ 8,24 0,64

Los porcentajes son respecto a la Cantidad Diaria Orientativa (CDO) para un adulto

BECHAMEL

JAMON

CEBOLLA

31
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croquetas de jamon 6 croquetas caseras de jamon con-
geladas.
Presentadas en nuestra marca comercial “Camds”.

LISTA DE INGREDIENTES

Bechamel (Almidon modificado, suero de leche en polvo,
leche desnatada en polvo, aceite vegetal, extracto de leva-
dura, sdlidos de jarabe de glucosa, sal, E472a, E471, E339,
E450, E516, E4QT, proteina de la leche, E551, aroma), jamon
(jamon de cerdo, sal, azucar, E-331, E-301, E-252, E-250),
cebolla, sal, pimienta negra y rebozado sin glutén (almidén
(guisante), proteina y fibras vegetales (guisante), sal, aro-
ma).

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 3,1g/100g
Humedad 70,79/ 100g

Las croquetas de JAMON se elaboran en base a una masa
hecha con los ingredientes anteriormente descritos, dan-
doles una forma cilindrica. Se fabrican en un tamafio de
peso aproximado a 30 gramos la unidad.

Presentan una coloracion ligeramente amarillenta con no-
tas marrones.

Cuando se frien en las condiciones adecuadas, practica-
mente no absorben aceite y presentan cobertura crujiente
que alberga en su interior una masa de textura blanda con
JAMON, el cual, junto con la cebolla y las especias, le con-
fleren su caracteristico olor, al igual que su sabor.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 900 KJ (215.9 Kcal)
Proteinas 82g
Hidratos de carbono 10.7g
Grasas 1499

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

n= 5, numero de unidades que componen la muestra
Salmonella Ausencia/ 259

Listeria monocytogenes Ausencia/ 25¢

TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacién con-
tinua a -36° C

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de -18° C +£3° C.

LOTE Y VIDA UTIL

El nimero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida Util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacion y también se representa con seis digitos:
DDMMAA

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes

- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Lote

- Cédigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa.

- Fecha de consumo preferente.

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar con abundante aceite caliente, a
180°C, durante 4-5 min. en freidora, 0 a 8 6 9 min. en sar-
tén. También se pueden hornear.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y

retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA CAJA

Peso Neto: 300 gr Contenido: 18 bolsas

FAMILIAR Peso Bruto: 304 ar Peso Neto: 5.400 gr

18 x 300 gr Medidas 220x195x3%mm Peso Bruto: 5.475 gr
Medidas: 395x295x190 mm

) Contenido: 6 bolsas

COLECTIVIDADES Ppsig g‘ritt% 11%?0292 Peso Neto: 6.000 gr

6 x1kg ; 9 Peso Bruto: 6.075 gr

Medidas 220x300x50mm Medidas: 395x295x190 mm

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto contiene huevo y leche.

Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).
FORMATO

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)
Crustaceos y productos a base de crustaceos
Huevos y productos a base de huevos

Pescado y productos a base de pescado

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Lechey sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafias de Para,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados
Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Diodxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros
expresado como SO2

Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos

OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 632 kg
Peso Bruto: 641 kg

Medidas: 80x120x210 cm

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 711 kg

Medidas: 80x120x210 cm

PRESENCIA  AUSENCIA
X
X
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CROQUETA
DE POLLO
BECHAMEL

INFORMACION NUTRICIONAL

Valor medio para una racion de 100g (3-4 croquetas)

. Grasas Hidratos L .
Calorias Grasas saturadas carbono Azucar Proteinas

191,5keal 12,44 4,3, 9,64 0,5¢ 9q

Los porcentajes son respecto a la Cantidad Diaria Orientativa (CDO) para un adulto

BECHAMEL

POLLO

BACON

QUESO

CEBOLLA

35
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MUESTRA PACKAGING
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DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croquetas de jamon 6 croquetas caseras de jamon con-
geladas.
Presentadas en nuestra marca comercial “Camds”.

LISTA DE INGREDIENTES

Bechamel (Almidén modificado, suero de leche en polvo,
leche desnatada en polvo, aceite vegetal, extracto de leva-
dura, solidos de jarabe de glucosa, sal, E472a, E471, E339,
E450, E516, E401, proteina de la leche, E551, aroma) , pollo,
queso, bacon, cebolla, sal, pimienta negra y rebozado sin
glutén (almidon (guisante), proteina y fibras vegetales (qui-
sante), sal, aroma).

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 3,1g/100g
Humedad 70,79/ 100g

Las croquetas de Pollo se elaboran en base a una masa
hecha con los ingredientes anteriormente descritos, dan-
doles una forma cilindrica. Se fabrican en un tamafio de
peso aproximado a 30 gramos la unidad.

Presentan una coloracién ligeramente amarillenta con no-
tas marrones.

Cuando se frien en las condiciones adecuadas, practica-
mente no absorben aceite y presentan cobertura crujiente
que alberga en su interior una masa de textura blanda con
Pollo, el cual, junto con el queso el bacon, la cebolla y las
especias, le confieren su caracteristico olor, al igual que su
sabor.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 798.2 KJ (191.5 Kcal)
Proteinas 9g
Hidratos de carbono 9.64¢g
Grasas 1249

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

n= 5, numero de unidades que componen la muestra
Salmonella Ausencia/ 259
Listeria monocytogenes Ausencia/ 25¢

TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacién con-
tinua a -36° C-

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de -18° C +£3° C.

LOTE Y VIDA UTIL

El nimero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida Util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacion y también se representa con seis digitos:
DDMMAA

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes

- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Lote

- Cédigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa.

- Fecha de consumo preferente.

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar con abundante aceite caliente, a
180°C, durante 4-5 min. en freidora, 0 a 8 6 9 min. en sar-
tén. También se pueden hornear.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y
retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA CAJA PALET (EUROPEOQ)
Peso Neto: 300 ar Contenido: 18 bolsas Contenido: 117 cajas
FAMILIAR Peso Brutc>" 304gr Peso Neto: 5.400 gr Peso Neto: 632 kg
18 x 300 gr Medidas 220x195x3%mm Peso Bruto: 5.475 gr Peso Bruto: 641 kg
Medidas: 395x295x190 mm Medidas: 80x120x210 cm
Peso Neto: 1000 ar Contenido: 6 bolsas Contenido: 117 cajas
COLECTIVIDADES y g Peso Neto: 6.000 gr Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 1012 gr ) ]
6 x1kg Medidas 220x300x50mm Peso Bruto: 6.075 gr Peso Bruto: 711 kg
Medidas: 395x295x190 mm Medidas: 80x120x210 cm
DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG
Este producto contiene huevo y leche.
Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).
FORMATO PRESENCIA  AUSENCIA
Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas) X
Crustaceos y productos a base de crustaceos X
Huevos y productos a base de huevos X
Pescado y productos a base de pescado X
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes
Soja y productos a base de soja
Lechey sus derivados (incluida la lactosa) X

Frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafias de Para,

pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados X
Apio y productos derivados

Mostaza y productos derivados

Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo X
Diodxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros X

expresado como SO2
Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos

OMG (organismos modificados genéticamente)
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CROQUETA DE
TORTILLA CON
CEBOLLA

INFORMACION NUTRICIONAL

Valor medio para una racion de 100g (3-4 croquetas)

. Grasas Hidratos L .
Calorias Grasas saturadas carbono Azucar Proteinas

130, 4kcal 5,5¢ 1q 14,8 1,79 4,5¢

Los porcentajes son respecto a la Cantidad Diaria Orientativa (CDO) para un adulto

CEBOLLA

PATATA

HUEVO

39
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO
Presentadas en nuestra marca comercial "Camds" o per-

sonalizadas con marca del cliente.

LISTA DE INGREDIENTES
Patata, HUEVO, cebolla y sal.

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 3,1g/100g
Humedad 70,79/ 100g

Las croquertillas se elaboran en base a una masa hecha
con los ingredientes anteriormente descritos, dandoles una
forma cilindrica. Se fabrican en un tamafio de peso aproxi-
mado a 30 gramos la unidad.

Presentan una coloracion ligeramente amarillenta con no-
tas marrones.

Cuando se frien en las condiciones adecuadas, practica-
mente no absorben aceite y presentan cobertura crujiente
que alberga en su interior una masa de textura blanda, la
patara le confieren su caracteristico olor, al igual que su
sabor.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 543.3 KJ (130.4 Kcal)
Proteinas 45¢g
Hidratos de carbono 148¢g
Grasas 55¢g

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de-18°C +3°C.

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Aerobios mesdfilos 10° ufc/g
Enterobacterias lactosa + 104 ufe/g
E.coli <10% ufe/g
Staphylococcus aureus <10? ufe/g
Salmonella Ausencia/ 259
Listeria monocytogenes 100 ufc/g

TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacién con-
tinua a -36° C.

LOTE Y VIDA UTIL

El nimero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacién y también se representa con seis digitos: DD-
MMAA

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes

- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Lote

- Cddigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa

- Fecha de consumo preferente.

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar con abundante aceite caliente, a
180°C, durante 4-5 min. en freidora, 0 a 8 ¢ 9 min. en sar-
tén. También se pueden hornear.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y

retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA CAJA

Peso Neto: 300 gr Contenido: 18 bolsas

FAMILIAR Peso Bruto: 304 ar Peso Neto: 5.400 gr

18 x 300 gr Medidas 220x195x3%mm Peso Bruto: 5.475 gr
Medidas: 395x295x190 mm

) Contenido: 6 bolsas

COLECTIVIDADES Ppsig g‘ritt% 11%?0292 Peso Neto: 6.000 gr

6 x1kg ; 9 Peso Bruto: 6.075 gr

Medidas 220x300x50mm Medidas: 395x295x190 mm

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto no contiene ingredientes que provengan de OMG.
Este producto contiene huevo.
Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).

FORMATO

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)
Crustaceos y productos a base de crustaceos

Huevos y productos a base de huevos

Pescado y productos a base de pescado

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Lechey sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafias de Para,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados
Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Diodxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros
expresado como SO2

Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos

OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 632 kg
Peso Bruto: 641 kg

Medidas: 80x120x210 cm

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 711 kg

Medidas: 80x120x210 cm

PRESENCIA  AUSENCIA
X
X

X X X X
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croqueburguer.
Presentadas en nuestra marca comercial "Camds” o per-
sonalizadas con marca del cliente.

LISTA DE INGREDIENTES
Patata, carne picada mixta cerdo-ternera, queso, bacon,

sal, aroma de burguer y rebozado sin gluten.

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 3,1g/100g
Humedad 70,79/ 100g

Las croqueburguer se elaboran en base a una masa hecha
con los ingredientes anteriormente descritos, dandoles una
forma cilindrica. Se fabrican en un tamafio de peso aproxi-
mado a 30 gramos la unidad.

Presentan una coloracién ligeramente amarillenta con no-
tas marrones.

Cuando se frien en las condiciones adecuadas, practica-
mente no absorben aceite y presentan cobertura crujiente
que alberga en su interior una masa de textura blanda con
la carne, el cual, junto el queso y el bacon, le confieren su
caracteristico olor, al igual que su sabor.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 809 KJ (194.2 Kcal)
Proteinas 10.1¢
Hidratos de carbono 99g
Grasas 12449

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de-18°C +3°C.

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Aerobios mesofilos 10° ufc/g
Enterobacterias lactosa + 104 ufc/g
E.coli <10% ufc/g
Staphylococcus aureus <10? ufe/g
Salmonella Ausencia/ 259
Listeria monocytogenes 100 ufc/g
TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacién con-
tinua a -36° C.

LOTE Y VIDA UTIL

El nimero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida Util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacién y también se representa con seis digitos:
DDMMAA

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes

- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Lote

- Codigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa.

- Fecha de consumo preferente.

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar con abundante aceite caliente, a
180°C, durante 4-5 min. en freidora, 0 a 8 6 9 min. en sar-
tén. También se pueden hornear.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y

retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA CAJA

Contenido: 18 bolsas

Peso Neto: 5.400 gr

Peso Bruto: 5.475 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Peso Neto: 300 gr
Peso Bruto: 304 gr
Medidas 220x195x30mm

FAMILIAR
18 x 300 gr

Contenido: 6 bolsas

Peso Neto: 6.000 gr

Peso Bruto: 6.075 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Peso Neto: 1000 gr
Peso Bruto: 1012 gr
Medidas 220x300x50mm

COLECTIVIDADES
6 x1kg

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto contiene huevo y leche.

Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).

Este producto no contiene ingredientes que provengan de OMG.
FORMATO

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)
Crustaceos y productos a base de crustaceos

Huevos y productos a base de huevos

Pescado y productos a base de pescado

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cdscara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafas de Par3,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados
Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Didxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros
expresado como SO2

Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos

OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 632 kg
Peso Bruto: 641 kg

Medidas: 80x120x210 cm

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 711 kg

Medidas: 80x120x210 cm

PRESENCIA  AUSENCIA
X
X
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croquepizza.
Presentadas en nuestra marca comercial "Camds” o per-
sonalizadas con marca del cliente.

LISTA DE INGREDIENTES

Patata, huevo, queso, york, tomate, orégano, cebolla, sal,
aroma de pizza y rebozado sin gluten.

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 3,1g/100g
Humedad 70,79/ 100g

Las croquepizza se elaboran en base a una masa hecha
con los ingredientes anteriormente descritos, dandoles una
forma cilindrica. Se fabrican en un tamafio de peso aproxi-
mado a 30 gramos la unidad.

Presentan una coloracién ligeramente amarillenta con no-
tas marrones.

Cuando se frien en las condiciones adecuadas, practica-
mente no absorben aceite y presentan cobertura crujiente
que alberga en su interior una masa de textura blanda que
con el queso, el york y el tomate, le confieren su caracteris-
tico olor, al igual que su sabor.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 647.3 KJ (155.4 Kcal)
Proteinas 84g
Hidratos de carbono 11449
Grasas 814g

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de-18°C +3°C.

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Aerobios mesofilos 10° ufc/g
Enterobacterias lactosa + 104 ufc/g
E.coli <10% ufc/g
Staphylococcus aureus <10? ufe/g
Salmonella Ausencia/ 259
Listeria monocytogenes 100 ufc/g
TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacién con-
tinua a -36° C

LOTE Y VIDA UTIL

El nimero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacion y también se representa con seis digitos:
DDMMAA

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes

- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Lote

- Cédigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa.

- Fecha de consumo preferente.

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar con abundante aceite caliente, a
180°C, durante 4-5 min. en freidora, 0 a 8 6 9 min. en sar-
tén. También se pueden hornear.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y

retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA CAJA

Contenido: 18 bolsas

Peso Neto: 5.400 gr

Peso Bruto: 5.475 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Peso Neto: 300 gr
Peso Bruto: 304 gr
Medidas 220x195x30mm

FAMILIAR
18 x 300 gr

Contenido: 6 bolsas

Peso Neto: 6.000 gr

Peso Bruto: 6.075 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Peso Neto: 1000 gr
Peso Bruto: 1012 gr
Medidas 220x300x50mm

COLECTIVIDADES
6 x1kg

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto contiene huevo y leche.

Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).

Este producto no contiene ingredientes que provengan de OMG.
FORMATO

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)
Crustaceos y productos a base de crustaceos

Huevos y productos a base de huevos

Pescado y productos a base de pescado

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cdscara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafas de Par3,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados
Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Didxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros
expresado como SO2

Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos

OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 632 kg
Peso Bruto: 641 kg

Medidas: 80x120x210 cm

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 711 kg

Medidas: 80x120x210 cm

PRESENCIA  AUSENCIA
X
X
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croquetas de GAMBA.
Presentadas en nuestra marca comercial "Camds” o per-
sonalizadas con marca del cliente.

LISTA DE INGREDIENTES

Bechamel, gamba (18%), puré de patata, Ajo, pimentén de
la vera picante, gamba deshidratada, sal y rebozado sin
gluten.

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 3,1g/100g
Humedad 70,79/ 100g

Las croquetas de GAMBAS se elaboran en base a una
masa hecha con los ingredientes anteriormente descritos,
dandoles una forma cilindrica. Se fabrican en un tamafio de
peso aproximado a 30 gramos la unidad.

Presentan una coloracion ligeramente amarillenta con no-
tas marrones.

Cuando se frien en las condiciones adecuadas, practica-
mente no absorben aceite y presentan cobertura crujiente
que alberga en su interior una masa de textura blanda con
GAMBAS, el cual, junto con el ajo y el pimentdn, le confieren
su caracteristico olor, al igual que su sabor.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 773.2 KJ (185.4 Kcal)
Proteinas 69¢
Hidratos de carbono 109¢
Grasas 129

LOTE Y VIDA UTIL

El numero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacion y también se representa con seis digitos:
DDMMAA

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Aerobios mesdfilos 106 ufc/g
Enterobacterias lactosa + 10% ufe/g
E. coli <10? ufe/g
Staphylococcus aureus <10% ufc/g
Salmonella Ausencia/ 259
Listeria monocytogenes 100 ufc/g
TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacién con-
tinua a -36° C

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de -18°2 C +3° C.

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes

- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Lote

- Codigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa.

- Fecha de consumo preferente.

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar con abundante aceite caliente, a
180°C, durante 4-5 min. en freidora, 0 a 8 6 9 min. en sar-
tén. También se pueden hornear.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y

retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:
FORMATO BOLSA CAJA

Contenido: 18 bolsas

Peso Neto: 5.400 gr

Peso Bruto: 5.475 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Peso Neto: 300 gr
Peso Bruto: 304 gr
Medidas 220x195x30mm

FAMILIAR
18 x 300 gr

Contenido: 6 bolsas

Peso Neto: 6.000 gr

Peso Bruto: 6.075 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Peso Neto: 1000 gr
Peso Bruto: 1012 gr
Medidas 220x300x50mm

COLECTIVIDADES
6 x1kg

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto contiene huevo y leche. Puede contener pescado.
Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).
Este producto no contiene ingredientes que provengan de OMG.

FORMATO

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)
Crustaceos y productos a base de crustaceos

Huevos y productos a base de huevos

Pescado y productos a base de pescado

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cdscara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafas de Par3,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados
Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Didxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros
expresado como SO2

Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos

OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 632 kg
Peso Bruto: 641 kg

Medidas: 80x120x210 cm

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 711 kg

Medidas: 80x120x210 cm

PRESENCIA  AUSENCIA
X
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croquetas de jamon ibérico congeladas.
Presentadas en nuestra marca comercial "“Camaos".

LISTA DE INGREDIENTES

Bechamel (Almidén modificado, suero de leche en polvo,
leche desnatada en polvo, aceite vegetal, extracto de leva-
dura, sdlidos de jarabe de glucosa, sal, E472a, E471, E339,
E450, E516, E401, proteina de la leche, E551, aroma) , ja-
mon (16%) (Jamon de cerdo ibérico (40%) y paleta de cerdo
ibérico, sal, E-252), cebolla, sal, pimienta negra, nuez mos-
cada y rebozado sin gluten (almidén (guisante), proteina y
fibras vegetales (guisante), sal, aroma).

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 3,1g/100g
Humedad 70,79/ 100g

Las croquetas de JAMON se elaboran en base a una masa
hecha con los ingredientes anteriormente descritos, dan-
doles una forma cilindrica. Se fabrican en un tamafio de
peso aproximado a 30 gramos la unidad.

Presentan una coloracion ligeramente amarillenta con no-
tas marrones.

Cuando se frien en las condiciones adecuadas, practica-
mente no absorben aceite y presentan cobertura crujiente
que alberga en su interior una masa de textura blanda con
JAMON, el cual, junto con la cebolla y las especias, le con-
fieren su caracteristico olor, al igual que su sabor.

TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacion con-
tinua a -36° C.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 788.7 KJ (225.7 Kcal)
Proteinas 734
Hidratos de carbono 16.6g
Grasas 99¢

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

n= 5, numero de unidades que componen la muestra
Salmonella Ausencia/ 259

Listeria monocytogenes Ausencia/ 25¢

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de-18°C +3° C.

LOTE Y VIDA UTIL

El nimero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacién y también se representa con seis digitos: DD-
MMAA

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes

- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Lote

- Codigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa

- Fecha de consumo preferente.

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar con abundante aceite caliente, a
180°C, durante 4-5 min. en freidora, 0 a 8 6 9 min. en sar-
tén. También se pueden hornear a 180°C durante 25-30
minutos, se recomienda rociar con aceite en spray para
favorecer el cambio de color.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y

retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA CAJA
300 grs. de producto 18 bolsas
el 220x195x30 M. 395x255x140 mm.
9 EAN: 84.14045.00088.8 EAN: 84.14045.18388.8
1 kg. de producto 6 bolsas
COLEé)II;/IkDADES 220x300x50 395x255x140 mm.
9 EAN: 84.14045.01088.7 EAN: 84.14045.61088.9

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto contiene huevo y leche.
Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).
Este producto no contiene ingredientes que provengan de OMG.

FORMATO

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)
Crustaceos y productos a base de crustaceos

Huevos y productos a base de huevos

Pescado y productos a base de pescado

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cdscara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafas de Par3,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados
Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Didxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros
expresado como SO2

Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos

OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

9x13= 117 cajas
80x120x210 cm.
EAN: 8.84.14045.18388.4

9x13= 117 cajas
80x120x210 cm.
EAN: 8.84.14045.61088.5

PRESENCIA

AUSENCIA
X
X



CROQUETA DE
JAMON Y QUESO
AZUL BECHAMEL
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croquetas de jamoén 6 croquetas caseras de jamon conge-
ladas. Presentadas en nuestra marca comercial “Camads".

LISTA DE INGREDIENTES

Bechamel (Almidén modificado, suero de leche en polvo,
leche desnatada en polvo, aceite vegetal, extracto de leva-
dura, sdlidos de jarabe de glucosa, sal, E472a, E471, E339,
E450, E516, E4Q1, proteina de la leche, E551, aroma) , ja-
mon 12% (jamon de cerdo, sal, azicar, E-331, E-301, E-252,
E-250), setas (mezcla de setas, agua ,sal acido ascérbico,
acido citrico y disulfito sédico), queso roquefort (leche
pasteurizada de vaca, cuajo de origen animal, fermentos
lacticos y sal), sal, pimienta negra y rebozado sin glutén
(almidon (guisante), proteina y fibras vegetales (guisante),
sal, aroma).

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS
VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 3,1g/100g
Humedad 70,7 g/ 100g

Las croquetas de JAMON se elaboran en base a una masa
hecha con los ingredientes anteriormente descritos, dan-
doles una forma cilindrica. Se fabrican en un tamafio de
peso aproximado a 30 gramos la unidad.

Presentan una coloracion ligeramente amarillenta con no-
tas marrones.

Cuando se frien en las condiciones adecuadas, practica-
mente no absorben aceite y presentan cobertura crujiente
que alberga en su interior una masa de textura blanda con
JAMON, el cual, junto con el QUESO, le confieren su carac-
teristico olor, al igual que su sabor.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 849 KJ (203.7 Kcal)
Proteinas 82g
Hidratos de carbono 10.7g
Grasas 1499

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

n= 5, numero de unidades que componen la muestra

Salmonella Ausencia/ 259
Listeria monocytogenes Ausencia/ 25¢
TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacién con-
tinua a -36° C

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de -18° C +£3° C.

LOTE Y VIDA UTIL

El nimero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida Util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacion y también se representa con seis digitos:
DDMMAA

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes

- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Lote

- Codigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa.

- Fecha de consumo preferente.

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar con abundante aceite caliente, a
180°C, durante 4-5 min. en freidora, 0 a 8 6 9 min. en sar-
tén. También se pueden hornear.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y

retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA CAJA

Contenido: 18 bolsas

Peso Neto: 5.400 gr

Peso Bruto: 5.475 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Peso Neto: 300 gr
Peso Bruto: 304 gr
Medidas 220x195x30mm

FAMILIAR
18 x 300 gr

Contenido: 6 bolsas

Peso Neto: 6.000 gr

Peso Bruto: 6.075 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Peso Neto: 1000 gr
Peso Bruto: 1012 gr
Medidas 220x300x50mm

COLECTIVIDADES
6 x1kg

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto contiene huevo y leche.

Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).
FORMATO

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)
Crustaceos y productos a base de crustaceos
Huevos y productos a base de huevos

Pescado y productos a base de pescado

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cdscara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafas de Par3,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados
Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Didxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros
expresado como SO2

Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos

OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 632 kg
Peso Bruto: 641 kg

Medidas: 80x120x210 cm

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 711 kg

Medidas: 80x120x210 cm

PRESENCIA  AUSENCIA
X
X



CROQUETA
DE PULPO A
LA GALLEGA
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croquetas de PULPO a la gallega.
Presentadas en nuestra marca comercial "Camds” o per-
sonalizadas con marca del cliente.

LISTA DE INGREDIENTES

Patata, pulpo (25%) (epecie), huevo, aceite de oliva, pimen-
tén rojo, sal y aromas.

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 319g/100g
Humedad 70,79/ 100g

Las croquetas de PULPO a la gallega se elaboran en base

a una masa hecha con los ingredientes anteriormente des-
critos, dandoles una forma esférica. Se fabrican en un ta-
mafio de peso aproximado a 30 gramos la unidad. Presen-
tan una coloracion ligeramente rojiza con notas marrones.
Cuando se frien en las condiciones adecuadas, practica-
mente no absorben aceite y presentan cobertura crujiente
que alberga en su interior una masa de textura blanda con
PULPO, el cual, junto el pimenton y el aceite de oliva, le con-
fieren su caracteristico olor, al igual que su sabor.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 477.1 KJ (114.5 Kcal)
Proteinas 734
Hidratos de carbono 122g
Grasas 49

LOTE Y VIDA UTIL

El numero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacion y también se representa con seis digitos:
DDMMAA

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Aerobios mesdfilos 106 ufc/g
Enterobacterias lactosa + 10% ufe/g
E. coli <10? ufe/g
Staphylococcus aureus <10% ufc/g
Salmonella Ausencia/ 259
Listeria monocytogenes 100 ufc/g
TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacion con-
tinua a-36° C

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de -18° C +3° C.

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes

- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Lote

- Cédigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa.

- Fecha de consumo preferente.

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar con abundante aceite caliente, a
180°C, durante 4-5 min. en freidora, 0 a 8 6 9 min. en sar-
tén. También se pueden hornear.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y

retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA CAJA

Contenido: 18 bolsas

Peso Neto: 5.400 gr

Peso Bruto: 5.475 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Peso Neto: 300 gr
Peso Bruto: 304 gr
Medidas 220x195x30mm

FAMILIAR
18 x 300 gr

Contenido: 6 bolsas

Peso Neto: 6.000 gr

Peso Bruto: 6.075 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Peso Neto: 1000 gr
Peso Bruto: 1012 gr
Medidas 220x300x50mm

COLECTIVIDADES
6 x1kg

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto contiene huevo y leche. Puede contener pescado.
Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).

Este producto no contiene ingredientes que provengan de OMG.
FORMATO

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)
Crustaceos y productos a base de crustaceos

Huevos y productos a base de huevos

Pescado y productos a base de pescado

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cdscara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafas de Par3,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados
Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Didxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros
expresado como SO2

Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos

OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 632 kg
Peso Bruto: 641 kg

Medidas: 80x120x210 cm

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 711 kg

Medidas: 80x120x210 cm

PRESENCIA  AUSENCIA
X
X
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DE BACALAO
PREMIUM
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croquetas de bacalao premium congeladas.
Presentadas en nuestra marca comercial "“Camaos".

LISTA DE INGREDIENTES

Patata, bacalao (25%), huevo, copos de patata, perejil, ajo
y sal.

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 2,29/100g
Humedad 76,8 g/ 100g

Las albdndigas de bacalao se elaboran en base a una
masa hecha con los ingredientes anteriormente descritos,
dandoles una forma cilindrica, con un peso aproximado a
29/30 gramos la unidad.

Presentan una coloracion ligeramente amarillenta con no-
tas verdes.

La caracteristica principal de estas croquetas es que en su
interior llevan migas de bacalao.

Cuando se frien en las condiciones adecuadas, practica-
mente no absorben aceite y presentan una fina cobertura
crujiente que alberga en su interior una masa de textura
blanda con fibras de bacalao, el cual, junto con el ajo, le
confieren su caracteristico olor, al igual que su sabor.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 450.7 KJ (108.1 Kcal)
Proteinas 10g
Hidratos de carbono 1279
Grasas 184
Acidos grasos saturados 05g
AzUcares totales 1.3¢g
Sal 08¢

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

n= 5, numero de unidades que componen la muestra

Salmonella Ausencia/ 259
Listeria monocytogenes Ausencia/ 25¢
TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacion con-
tinua a -36° C

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de-18°C £3° C.

LOTE Y VIDA UTIL

El numero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida Util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacién y también se representa con seis digitos:
DDMMAA

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes

- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Lote

- Cédigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa.

- Fecha de consumo preferente.

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar con abundante aceite caliente, a
180°C, durante 4-5 min. en freidora, 0 a 8 6 9 min. en sar-
tén. También se pueden hornear a 180°C durante 25-30
minutos, se recomienda rociar con aceite en spray para
favorecer el cambio de color.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y
retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA
pronee s
18 x 300 gr 2049

Medidas 220x195x30mm

Peso Neto: 1000 gr
Peso Bruto: 1012 gr
Medidas 220x300x50mm

COLECTIVIDADES
6 x1kg

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto contiene huevo y pescado.
Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).

FORMATO

CAJA

Contenido: 18 bolsas

Peso Neto: 5.400 gr

Peso Bruto: 5.475 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Contenido: 6 bolsas

Peso Neto: 6.000 gr

Peso Bruto: 6.075 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)

Crustaceos y productos a base de crustaceos
Huevos y productos a base de huevos
Pescado y productos a base de pescado
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes
Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cdscara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafas de Par3,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados

Mostaza y productos derivados

Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Didxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros

expresado como SO2
Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos

OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 632 kg
Peso Bruto: 641 kg

Medidas: 80x120x210 cm

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 711 kg

Medidas: 80x120x210 cm

PRESENCIA  AUSENCIA
X
X



CROQUETA
DE SETAS CON
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croquetas de setas con bechamel congeladas.
Presentadas en nuestra marca comercial "“Camaos".

LISTA DE INGREDIENTES

Bechamel (Almidén modificado, suero de leche en polvo,
leche desnatada en polvo, aceite vegetal, extracto de leva-
dura, solidos de jarabe de glucosa, sal, E472a, E471, E339,
E450, E516, E401, proteina de la leche, E551, aroma), re-
vuelto de setas (seta nameko 26%, seta cardo 26%, seta
shiitake 26%, seta boletus luteus 17%, seta boletus edulis
5%), puré de patatas, cebolla, pimienta negra, nueza mos-
cada y rebozado sin gluten (almidoén (guisante), proteina y
fibras vegetales (guisante), encolante y sal).

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 3,1g/100g
Humedad 70,7g/100g
Las croquetas de setas se elaboran en base a una masa
hecha con los ingredientes anteriormente descritos, dan-
doles una forma cilindrica. Presentan una coloracion lige-
ramente marron. Las croquetas de setas se elaboran en

un calibre de tamafio y peso aproximado de unos 29/30
gramos la unidad.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 900 KJ (215.9 Kcal)
Proteinas 82g
Hidratos de carbono 10.7g
Grasas 10449

LOTE Y VIDA UTIL

El numero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacion y también se representa con seis digitos:
DDMMAA

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Aerdbios mesofilos 10°ufc/g
Enterobacterias lactosa + E.Coli 10°ufc/g
Staphylococcus aureus < 10°ufc/g
Listeria monocytogenes 100ufc/g
Salmonella Ausencia/ 259
TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacién con-
tinua a -36° C

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de -18° C +3° C.

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes

- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Lote

- Cédigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa.

- Fecha de consumo preferente.

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar con abundante aceite caliente, a
180°C, durante 4-5 min. en freidora, 0 a 8 6 9 min. en sar-
tén. También se pueden hornear a 180°C durante 25-30
minutos, se recomienda rociar con aceite en spray para
favorecer el cambio de color.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y

retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA CAJA

Contenido: 18 bolsas

Peso Neto: 5.400 gr

Peso Bruto: 5.475 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Peso Neto: 300 gr
Peso Bruto: 304 gr
Medidas 220x195x30mm

FAMILIAR
18 x 300 gr

Contenido: 6 bolsas

Peso Neto: 6.000 gr

Peso Bruto: 6.075 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Peso Neto: 1000 gr
Peso Bruto: 1012 gr
Medidas 220x300x50mm

COLECTIVIDADES
6 x1kg

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto contiene leche y sus derivados.

Este producto contiene huevos y productos a base de huevos.
Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).

Este producto no contiene ingredientes que provengan de OMG.

FORMATO

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)
Crustaceos y productos a base de crustaceos

Huevos y productos a base de huevos

Pescado y productos a base de pescado

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cdscara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafas de Par3,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados
Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Didxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros
expresado como SO2

Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos

OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 632 kg
Peso Bruto: 641 kg

Medidas: 80x120x210 cm

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 711 kg

Medidas: 80x120x210 cm

PRESENCIA  AUSENCIA
X
X
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DE CALABAZA
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DE ESPINACAS
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DE SETAS
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CROQUETA
DE CALABAZA

INFORMACION NUTRICIONAL

Valor medio para una racion de 100g (3-4 croquetas)

. Grasas Hidratos . .
Calorfas Grasas saturadas| | carbono Azlcar Proteinas Sal

78,3kcal 3,3 0,64 9,7 1,1g 2,24 0,3,

Los porcentajes son respecto a la Cantidad Diaria Orientativa (CDO) para un adulto

CALABAZA

PUERRO

CEBOLLA

CHAMPINON

PIMIENTO ROJO

83
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croquetas caseras de calabaza congeladas.
Presentadas en nuestra marca comercial o con marca de
cliente.

LISTA DE INGREDIENTES

Patata, calabaza (34.6%), pimiento rojo, pimiento verde,
puerro, cebolla, champifiones, aceite oliva y rebozado sin
gluten (almiddn (guisante), proteina y fibras vegetales (gui-
sante),encolante y sal.

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 3,1g/100g
Humedad 70,7 g/ 100g

Las croquetas de calabaza se elaboran en base a una masa
hecha con los ingredientes anteriormente descritos, dando-
les una forma cilindrica. Presentan una coloracion ligera-
mente marrén. Las croquetas de calabaza se elaboran en
un calibre de tamafo y peso aproximado de unos 29/30 gra-
mos la unidad. Los pardmetros microbioldgicos y de conta-
minantes toman como referencia, el REGLAMENTO (CE) no
2073/2005 DE LA COMISION de 15 de noviembre de 2005
relativo a los criterios microbioldgicos aplicables a los pro-
ductos alimenticios y el REGLAMENTO (CE) No 1881/2006
DE LA COMISION de 19 de diciembre de 2006 por el que se
fija el contenido maximo de determinados contaminantes
en los productos alimenticios, respectivamente

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 344.9 KJ (78.3 Kcal)
Proteinas 229
Hidratos de carbono 974
Grasas 3.3¢g

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de-18°C +3°C.

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Aerobios mesdfilos 10° ufe/g
Enterobacterias lactosa + 10% ufc/g
E. coli <10? ufe/g
Staphylococcus aureus <10? ufe/g
Salmonella Ausencia/ 259
Listeria monocytogenes 100 ufc/g

TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacion con-
tinuaa-37°C

LOTE Y VIDA UTIL

El nimero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida Util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacién y también se representa con seis digitos:
DDMMAA

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes sefialando los alérgenos
- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Informacién nutricional

- Lote

- Cédigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa.

- Fecha de consumo preferente.

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar con abundante aceite caliente, a
180°C, durante 3-4 min. en freidora, 0 a 8 6 9 min. en sartén.
También se pueden hornear

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o in-
tolerancias a algun ingrediente. Incluido consumidores Ha-
lal y también para consumidores vegetarianos y veganos.
Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y

retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA
Peso Neto: 300 gr
1F8A >'Z/|3”(_)|OA Rr Peso Bruto: 304 gr
g Medidas 220x195x30mm
Peso Neto: 1000 gr
COLECTIVIDADES Peso Bruto: 1012 gr
6 x1kg

Medidas 220x300x50mm

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).

FORMATO

CAJA

Contenido: 18 bolsas

Peso Neto: 5.400 gr

Peso Bruto: 5.475 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Contenido: 6 bolsas

Peso Neto: 6.000 gr

Peso Bruto: 6.075 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)

Crustaceos y productos a base de crustaceos
Huevos y productos a base de huevos
Pescado y productos a base de pescado
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes
Soja y productos a base de soja

Lechey sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafias de Para,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados

Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Diodxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros

expresado como SO2

Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos
OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 632 kg
Peso Bruto: 641 kg

Medidas: 80x120x210 cm

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 711 kg

Medidas: 80x120x210 cm

PRESENCIA

AUSENCIA
X

xX X X X X

85



(=
=<
=
<
=
w
(L)
w
>
(2]
o
=
<
(]

86

CROQUETA
DE ESPINACAS

INFORMACION NUTRICIONAL

Valor medio para una racion de 100g (3-4 croquetas)

. Grasas Hidratos . .
Calorfas Grasas saturadas| | carbono Azlcar Proteinas Sal

117,9cal 3,5¢ 0,64 17,14 1,5¢ 3,5¢ 0,3,

Los porcentajes son respecto a la Cantidad Diaria Orientativa (CDO) para un adulto

ESPINACAS

ACELGA

AJO TIERNO

PATATA

87
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croquetas espinacas congeladas.
Presentadas en nuestra marca comercial "“Camas".

LISTA DE INGREDIENTES

Patata, espinacas (20%), acelgas, ajos tiernos, sal, enco-
lante y rebozado sin gluten (almidén (guisante), proteina y
fibras vegetales (guisante), sal, aroma).

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 3,1g/100g
Humedad 70,79/ 100g

Las croquetas de espinacas se elaboran en base a una
masa hecha con los ingredientes anteriormente descritos,
déndoles una forma cilindrica. Se fabrican en un tamafio de
peso aproximado a 25 gramos la unidad.

Presentan una coloracion ligeramente amarillenta con no-
tas marrones.

Cuando se frien en las condiciones adecuadas, practica-
mente no absorben aceite y presentan cobertura crujiente
que alberga en su interior una masa de textura blanda con
espinacas, el cual, junto con el resto de verduras le confie-
ren su caracteristico olor, al igual que su sabor.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 491.9KJ (117.9 Kcal)
Proteinas 356g
Hidratos de carbono 171¢g
Grasas 35¢g

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

n= 5, numero de unidades que componen la muestra
Salmonella Ausencia/ 259
Listeria monocytogenes Ausencia/ 25¢

TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacién con-
tinua a -36° C.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de -18° C +£3° C.

LOTE Y VIDA UTIL

El nimero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida Util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacion y también se representa con seis digitos:
DDMMAA

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes

- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Lote

- Cédigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa.

- Fecha de consumo preferente.

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar con abundante aceite caliente, a
180°C, durante 4-5 min. en freidora, 0 a 8 6 9 min. en sar-
tén. También se pueden hornear.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y

retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA
Peso Neto: 300 gr
1F8A >'Z/|3”(_)|OA Rr Peso Bruto: 304 gr
g Medidas 220x195x30mm
Peso Neto: 1000 gr
COLECTIVIDADES Peso Bruto: 1012 gr
6 x1kg

Medidas 220x300x50mm

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).

FORMATO

CAJA

Contenido: 18 bolsas

Peso Neto: 5.400 gr

Peso Bruto: 5.475 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Contenido: 6 bolsas

Peso Neto: 6.000 gr

Peso Bruto: 6.075 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)

Crustaceos y productos a base de crustaceos
Huevos y productos a base de huevos
Pescado y productos a base de pescado
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes
Soja y productos a base de soja

Lechey sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafias de Para,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados

Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Diodxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros

expresado como SO2

Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos
OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 632 kg
Peso Bruto: 641 kg

Medidas: 80x120x210 cm

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 711 kg

Medidas: 80x120x210 cm

PRESENCIA

AUSENCIA
X

xX X X X X X
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CROQUETA
DE SETAS

INFORMACION NUTRICIONAL

Valor medio para una racion de 100g (3-4 croquetas)

Calori G Grasas Hidratos Azl P .
alorias rasas | |saturadas| | carbono zlicar roteinas

89Keal 3,5¢ 0,64 11,54 1,1g 2,84

Los porcentajes son respecto a la Cantidad Diaria Orientativa (CDO) para un adulto

PATATA

NAMEKO

SHIITAKE

BOLETUS

CEBOLLA
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croquetas caseras de setas congeladas.
Presentadas en nuestra marca comercial o con marca de
cliente.

LISTA DE INGREDIENTES

Patata, setas (nameko, cardo, shiitake, boletus luteus y bo-
letus edulis) (30%) cebolla, aceite oliva, pimienta negra, nue-
za moscada y rebozado sin gluten, encolante vy sal.

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 3,1g/100g
Humedad 70,7 g/ 100g

Las croquetas de setas se elaboran en base a una masa
hecha con los ingredientes anteriormente descritos, dan-
doles una forma cilindrica. Presentan una coloracion lige-
ramente marron. Las croquetas de setas se elaboran en
un calibre de tamafio y peso aproximado de unos 29/30
gramos la unidad.

Los pardmetros microbioldgicos y de contaminantes to-
man como referencia, el REGLAMENTO (CE) no 2073/2005
DE LA COMISION de 15 de noviembre de 2005 relativo a
los criterios microbioldgicos aplicables a los productos
alimenticios y el REGLAMENTO (CE) No 1881/2006 DE LA
COMISION de 19 de diciembre de 2006 por el que se fija el
contenido méaximo de determinados contaminantes en los
productos alimenticios, respectivamente.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 398 KJ (89Kcal)
Proteinas 3.70¢g
Hidratos de carbono 145¢g
Grasas 094¢g

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de -18° C +3°C.

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Aerobios mesdfilos 10° ufe/g
Enterobacterias lactosa + 10% ufc/g
E. coli <10? ufe/g
Staphylococcus aureus <10? ufe/g
Salmonella Ausencia/ 259
Listeria monocytogenes 100 ufc/g

TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacion con-
tinuaa-37°C

LOTE Y VIDA UTIL

El nimero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida Util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacion y también se representa con seis digitos:
DDMMAA

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes sefialando los alérgenos
- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Informacién nutricional

- Lote

- Codigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa.

- Fecha de consumo preferente.

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar con abundante aceite caliente, a
180°C, durante 3-4 min. en freidora, 0 a8 6 9 min. en sartén.
Tambien se pueden hornear.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o in-
tolerancias a algun ingrediente. Incluido consumidores Ha-
lal y también para consumidores vegetarianos y veganos.
Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y

retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA
Peso Neto: 300 gr
1F8A >'Z/|3”(_)|OA Rr Peso Bruto: 304 gr
g Medidas 220x195x30mm
Peso Neto: 1000 gr
COLECTIVIDADES Peso Bruto: 1012 gr
6 x1kg

Medidas 220x300x50mm

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).

FORMATO

CAJA

Contenido: 18 bolsas

Peso Neto: 5.400 gr

Peso Bruto: 5.475 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Contenido: 6 bolsas

Peso Neto: 6.000 gr

Peso Bruto: 6.075 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)

Crustaceos y productos a base de crustaceos
Huevos y productos a base de huevos
Pescado y productos a base de pescado
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes
Soja y productos a base de soja

Lechey sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafias de Para,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados

Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Diodxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros

expresado como SO2

Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos
OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 632 kg
Peso Bruto: 641 kg

Medidas: 80x120x210 cm

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 711 kg

Medidas: 80x120x210 cm

PRESENCIA

AUSENCIA
X

xX X X X X
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CROQUETA DE
VERDURITAS
ASADAS

INFORMACION NUTRICIONAL

Valor medio para una racion de 100g (3-4 croquetas)

Calorfas Grasas Sft[]a;?fas E;?g%‘ﬁg Azlcar Proteinas Sal
119,8keal 3,4¢ 0,5 18,64 1,9 3,2 0,3

Los porcentajes son respecto a la Cantidad Diaria Orientativa (CDO) para un adulto

PATATA

PIMIENTO ROJO

PUERRO

PIMIENTO VERDE

CALABACIN
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croquetas de verduritas asadas.
Presentadas en nuestra marca comercial "“Camas".

LISTA DE INGREDIENTES

Patata, pimiento rojo, pimiento verde, calabacin, puerro, sal,
encolante y rebozado sin gluten (almidén (guisante), pro-
teina y fibras vegetales (guisante), sal, aroma).

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 3,1g/100g
Humedad 70,7g/100g

Las croquetas de verduras asadas se elaboran en base a
una masa hecha con los ingredientes anteriormente des-
critos, dandoles una forma cilindrica. Se fabrican en un ta-
mafio de peso aproximado a 25 gramos la unidad.
Presentan una coloracion ligeramente amarillenta con no-
tas marrones.

Cuando se frien en las condiciones adecuadas, practica-
mente no absorben aceite y presentan cobertura crujiente
que alberga en su interior una masa de textura blanda con
verduras le confieren su caracteristico olor, al igual que su
sabor.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 499.5 KJ (119.8 Kcal)
Proteinas 32g
Hidratos de carbono 18649
Grasas 344

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

n= 5, numero de unidades que componen la muestra
Salmonella Ausencia/ 259
Listeria monocytogenes Ausencia/ 25¢

TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacién con-
tinua a -36° C.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de -18° C +£3° C.

LOTE Y VIDA UTIL

El nimero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida Util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacion y también se representa con seis digitos:
DDMMAA

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes

- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Lote

- Cédigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa.

- Fecha de consumo preferente.

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar con abundante aceite caliente, a
180°C, durante 4-5 min. en freidora, 0 a 8 6 9 min. en sar-
tén. También se pueden hornear.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y

retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA
Peso Neto: 300 gr
1F8A >'Z/|3”(_)|OA Rr Peso Bruto: 304 gr
g Medidas 220x195x30mm
Peso Neto: 1000 gr
COLECTIVIDADES Peso Bruto: 1012 gr
6 x1kg

Medidas 220x300x50mm

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).

FORMATO

CAJA

Contenido: 18 bolsas

Peso Neto: 5.400 gr

Peso Bruto: 5.475 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Contenido: 6 bolsas

Peso Neto: 6.000 gr

Peso Bruto: 6.075 gr
Medidas: 395x295x190 mm

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)

Crustaceos y productos a base de crustaceos
Huevos y productos a base de huevos
Pescado y productos a base de pescado
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes
Soja y productos a base de soja

Lechey sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafias de Para,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados

Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Diodxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros

expresado como SO2

Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos
OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 632 kg
Peso Bruto: 641 kg

Medidas: 80x120x210 cm

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 711 kg

Medidas: 80x120x210 cm

PRESENCIA

AUSENCIA
X

xX X X X X X
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CROQUETA DE
CHOCOLATE

INFORMACION NUTRICIONAL

Valor medio para una racion de 100g (3-4 croquetas)

Grasas

Calorias saturadas ca : :3 Azicar Proteinas
290,5kcal 7,5¢ X 6,44

Los porcentajes son respecto a la Cantidad Diaria Orientativa (CDO) para un adulto

CHOCOLATE

BECHAMEL

ALMENDRAS

CANELA

103



=
o
w
=
[72]
o
Q.
w
-5
(2]
o
=
<
o

MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croquetas chocolate congeladas.
Presentadas en nuestra marca comercial "“Camaos".

LISTA DE INGREDIENTES

Bechamel (Almidén modificado, suero de leche en polvo,
leche desnatada en polvo, aceite vegetal, extracto de
levadura, sélidos de jarabe de glucosa, sal, E472a, E471,
E339, E450, E516, E401, proteina de la leche, E551, aroma)
.chocolate (18.6%), almendras, azucar, canela, almidén mo-
dificado y rebozado sin gluten (almidén (guisante), proteina
y fibras vegetales (guisante), sal, aroma).

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 3,1g/100g
Humedad 70,79/ 100g

Las croquetas de chocolate se elaboran en base a una
masa hecha con los ingredientes anteriormente descritos,
dandoles una forma cilindrica. Se fabrican en un tamafio de
peso aproximado a 25 gramos la unidad.

Presentan una coloracion ligeramente amarillenta con no-
tas marrones.

Cuando se frien en las condiciones adecuadas, practica-
mente no absorben aceite y presentan cobertura crujiente
que alberga en su interior una masa de textura blanda con
chocolate, el cual, junto con las almendras, le confieren su
caracteristico olor, al igual que su sabor.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 1210.4 KJ (290.5 Kcal)
Proteinas 6.49g
Hidratos de carbono 188¢g
Grasas 2089

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

n= 5, numero de unidades que componen la muestra
Salmonella Ausencia/ 259
Listeria monocytogenes Ausencia/ 25¢

TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacién con-
tinua a -36° C

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de -18° C +£3° C.

LOTE Y VIDA UTIL

El nimero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida Util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacion y también se representa con seis digitos:
DDMMAA

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes

- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Lote

- Cédigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa.

- Fecha de consumo preferente.

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar con abundante aceite caliente, a
180°C, durante 4-5 min. en freidora, 0 a 8 6 9 min. en sar-
tén. También se pueden hornear.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y

retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA CAJA

Peso Neto: 300 gr Contenido: 18 bolsas

FAMILIAR Peso Bruto: 304 ar Peso Neto: 5.400 gr

18 x 300 gr Medidas 220x195x3%mm Peso Bruto: 5.475 gr
Medidas: 395x295x190 mm

) Contenido: 6 bolsas

COLECTIVIDADES Ppgig g‘ritt% 11%(1)0292 Peso Neto: 6.000 gr

6 x1kg ; 9 Peso Bruto: 6.075 gr

Medidas 220x300x50mm Medidas: 395x295x190 mm

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto contiene huevo y leche.

Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).
FORMATO

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)
Crustaceos y productos a base de crustaceos
Huevos y productos a base de huevos

Pescado y productos a base de pescado

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Lechey sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafias de Para,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados
Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Diodxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros
expresado como SO2

Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos

OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 632 kg
Peso Bruto: 641 kg

Medidas: 80x120x210 cm

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 711 kg

Medidas: 80x120x210 cm

PRESENCIA

AUSENCIA
X
X
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CROQUETA DE
CHOCOLATE
BLANCO

Y PAPAYA

INFORMACION NUTRICIONAL

Valor medio para una racion de 100g (3-4 croquetas)

Calorias Grasas saturadas o 3 Azlcar Proteinas
249, 3kcal , 5 4,44

Los porcentajes son respecto a la Cantidad Diaria Orientativa (CDO) para un adulto

CHOCOLATE
BLANCO

PAPAYA
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croquetas chocolate congeladas.
Presentadas en nuestra marca comercial "“Camaos".

LISTA DE INGREDIENTES

Bechamel (Almidén modificado, suero de leche en polvo,
leche desnatada en polvo, aceite vegetal, extracto de
levadura, sélidos de jarabe de glucosa, sal, E472a, E471,
E339, E450, E516, E401, proteina de la leche, E551, aroma)
,chocolate blanco (18.8%), papaya (6.63%), azucar, almidén
modificado y rebozado sin gluten (almidén (guisante), pro-
teina y fibras vegetales (guisante), sal, aroma).

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 3,1g/100g
Humedad 70,79/ 100g

Las croquetas de chocolate se elaboran en base a una
masa hecha con los ingredientes anteriormente descritos,
dandoles una forma cilindrica. Se fabrican en un tamafio de
peso aproximado a 25 gramos la unidad.

Presentan una coloracion ligeramente amarillenta con no-
tas marrones.

Cuando se frien en las condiciones adecuadas, practica-
mente no absorben aceite y presentan cobertura crujiente
que alberga en su interior una masa de textura blanda con
chocolate, el cual, junto con la papaya, le confieren su ca-
racteristico olor, al igual que su sabor.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 1040.1 KJ (249.3 Kcal)
Proteinas 444
Hidratos de carbono 188¢g
Grasas 16.8¢g

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

n= 5, numero de unidades que componen la muestra
Salmonella Ausencia/ 259
Listeria monocytogenes Ausencia/ 25¢

TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacién con-
tinua a -36° C

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacion
de -18° C +£3° C.

LOTE Y VIDA UTIL

El nimero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida Util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacion y también se representa con seis digitos:
DDMMAA

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes

- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Lote

- Cédigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa.

- Fecha de consumo preferente.

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar con abundante aceite caliente, a
180°C, durante 4-5 min. en freidora, 0 a 8 6 9 min. en sar-
tén. También se pueden hornear.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y

retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA CAJA

Peso Neto: 300 gr Contenido: 18 bolsas

FAMILIAR Peso Bruto: 304 ar Peso Neto: 5.400 gr

18 x 300 gr Medidas 220x195x3%mm Peso Bruto: 5.475 gr
Medidas: 395x295x190 mm

) Contenido: 6 bolsas

COLECTIVIDADES Ppgsg g‘ritt‘; 11%(1)0291 Peso Neto: 6.000 gr

6 x1kg ; 9 Peso Bruto: 6.075 gr

Medidas 220x300x50mm Medidas: 395x295x190 mm

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto contiene huevo y leche.

Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).
FORMATO

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)
Crustaceos y productos a base de crustaceos
Huevos y productos a base de huevos

Pescado y productos a base de pescado

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Lechey sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafias de Para,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados
Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Diodxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros
expresado como SO2

Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos

OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 632 kg
Peso Bruto: 641 kg

Medidas: 80x120x210 cm

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 711 kg

Medidas: 80x120x210 cm

PRESENCIA  AUSENCIA
X
X
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CROQUETA
DE MANZANA
Y CANELA

INFORMACION NUTRICIONAL

Valor medio para una racion de 100g (3-4 croquetas)

Grasas

Calorias ] saturadas carbono Azucar Proteinas

179, Tkeal 3,2 | 3,44

Los porcentajes son respecto a la Cantidad Diaria Orientativa (CDO) para un adulto

MANZANA

CANELA

111
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MUESTRA PACKAGING

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Croquetas de manzana y canela.
Presentadas en nuestra marca comercial "Camds” o per-
sonalizadas con marca del cliente.

LISTA DE INGREDIENTES

Bechamel (Almidén modificado, suero de leche en polvo,
leche desnatada en polvo, aceite vegetal, extracto de leva-
dura, sdlidos de jarabe de glucosa, sal, E472a, E471, E339,
E450, E516, E401, proteina de la leche, E551, aroma), man-
zana (27.89%), azUcar, canela, almidén y rebozado sin glu-
ten.

CARACTERISTICAS FiSICAS Y ORGANOLEPTICAS

VALOR MEDIO POR 100 GRS. DE PRODUCTO
Ceniza 3,1g/100g
Humedad 70,79/ 100g

Las croquetas de manzana se elaboran en base a una
masa hecha con los ingredientes anteriormente descritos,
déndoles una forma cilindrica. Se fabrican en un tamafio de
peso aproximado a 30 gramos la unidad.

Presentan una coloracion ligeramente amarillenta con no-
tas marrones.

Cuando se frien en las condiciones adecuadas, practica-
mente no absorben aceite y presentan cobertura crujiente
que alberga en su interior una masa de textura blanda con
la manzana, el cual, junto con la canela, le confieren su ca-
racteristico olor, al igual que su sabor.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Valor medio por 100 g de producto

Valor energético 746.4 KJ (179.1 Kcal)
Proteinas 34g
Hidratos de carbono 17949
Grasas 99¢g

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

Se almacenan y distribuyen a temperatura de congelacién
de-18° C +3° C.

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Aerobios mesdfilos 10° ufc/g
Enterobacterias lactosa + 104 ufc/g
E.coli <10% ufc/g
Staphylococcus aureus <10? ufe/g
Salmonella Ausencia/ 259
Listeria monocytogenes 100 ufc/g

TRATAMIENTO

Plato precocinado congelado en tunel de congelacién con-
tinua a-36° C

LOTE Y VIDA UTIL

El nimero de lote corresponde al dia de fabricacion y se
representa con seis digitos: AAMMDD

La vida util se establece en 18 meses desde la fecha de
fabricacion y también se representa con seis digitos:
DDMMAA

ETIQUETADO

Se indican los items sefialados conforme el Reglamento
(UE) 1169/2011:

- Denominacion del alimento

- Lista de ingredientes

- Peso neto

- Conservacion y modo de empleo

- Lote

- Cédigo de barras EAN 13

- Datos de la empresa.

- Fecha de consumo preferente.

MODO DE EMPLEO

Freir sin descongelar con abundante aceite caliente, a
180°C, durante 4-5 min. en freidora, 0 a 8 6 9 min. en sar-
tén. También se pueden hornear.

POBLACION DE DESTINO Y DISTRIBUCION

Para todo tipo de consumidor que no presente alergias o
intolerancias a algun ingrediente.

Mayoristas congelados, grandes superficies, supermerca-
dos, etc.

ENVASADO Y EMBALAJE

Envasado automatico y termosellado en bolsas de plastico de uso alimentario, agrupadas en cajas de cartén ondulado y paletizadas y

retractiladas en palet europeo. Se comercializan en dos formatos diferentes:

FORMATO BOLSA CAJA

Peso Neto: 300 gr Contenido: 18 bolsas

FAMILIAR Peso Bruto: 304 ar Peso Neto: 5.400 gr

18 x 300 gr Medidas 220x195x3%mm Peso Bruto: 5.475 gr
Medidas: 395x295x190 mm

) Contenido: 6 bolsas

COLECTIVIDADES Ppgsg g‘ritt‘; 11%(1)0291 Peso Neto: 6.000 gr

6 x1kg ; 9 Peso Bruto: 6.075 gr

Medidas 220x300x50mm Medidas: 395x295x190 mm

DECLARACION DE ALERGENOS Y OMG

Este producto contiene huevo, pescado y leche.

Este producto no contiene gluten (<10 ppm de gluten).

Este producto no contiene ingredientes que provengan de OMG.
FORMATO

Gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas)
Crustaceos y productos a base de crustaceos

Huevos y productos a base de huevos

Pescado y productos a base de pescado

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Lechey sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafias de Para,
pistachos o alféncigos, macadamias o nueces de Australia, y productos derivados

Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados
Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Diodxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litros
expresado como SO2

Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a bese de moluscos

OMG (organismos modificados genéticamente)

PALET (EUROPEO)

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 632 kg
Peso Bruto: 641 kg

Medidas: 80x120x210 cm

Contenido: 117 cajas
Peso Neto: 702 kg
Peso Bruto: 711 kg

Medidas: 80x120x210 cm

PRESENCIA  AUSENCIA
X
X
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